
Seaside Toldboden er et gastrohus 
med 7 selvstændige køkkener.

Menuen spænder over flere kontinenter og hylder nogle 
af de mest smagfulde køkkener på kloden.

Du får delikate smagsoplevelser og sæsonens 
bedste råvarer. Altid med et opfindsomt 

og personligt præg fra køkkenchefen.

ALLERGENER
For information om indholdet af allergener i vores 

mad og drikke, bedes du henvende dig til personalet.

VEGETAR VEGANSK

Der bliver opkrævet gebyr ved betaling med udenlandske kort og firmakort



Korean fried chicken 95,-
Sur-sød glace & miso-aioli

Kammusling 105,- 
Sprød kataïfi, citrongræs, unagi & lime

Flammegrillet teriyaki laks 245,-
Ris, bimi-asparges, sesam & teriyakisauce

Sprød and 255,- 
Friteret andebryst m. sojaglace, jasminris & five 
spice-marineret butternut squash
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Yakitori grill platter 545,-  
Velegnet ti l  2 personer  
Grillede saftige japanske spyd & spareribs m. japanske marinader,  
ris & asiatisk kålsalat

2 stk. saftig oksemørbrad, 2 stk. teriyaki marineret kylling
2 stk. japanske kødboller & sesam, 1 rack grillet spareribs af økologisk gris

NB. Tilberedningstid er 30-35 minutter
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Crispy pork forårsruller 135,-
Bønnespirer, æg, risnudler, sur-sød sauce & sesammayo

Stegte dumplings 5 stk. 140,-
Kinesiske dumplings m. rejer & kylling, risvineddike & chiliolie

Bao 2 stk. 145,-
Dampede hvedeboller m. korean fried chicken, miso-aioli, koriander & kimchi

DANG GOOD FOOD  
SOUTH EAST ASIAN FLAVOURS
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Flødeis m. appelsinskal & vaniljecreme

Svenske kødboller 230,- 
Kartoffelmos, tyttebærmarmelade, flødesauce med demi-glace
& hjemmesyltede agurker

Oksetatar 220,-
Peberrodscrème, syltede sennepskorn, urtesalat & knas
Serveres m. fritter & urtemayo

Wienerschnitzel 235,-
Kartoffelmos, ærter, smørsauce m. øl, kapers, friskrevet peberrod & ansjos

Gammeldags æblekage 85,-
Makroncrumble & flødeskum
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Lobster roll 195,- 
Hummer, creme fraiche, lime, purløg, dild & karamelliserede løg
Tilføj ekstra hummer +95,-

Cæsarsalat 195,-
Saftig kylling, ansjoser, croutoner, parmesan & mezcaldressing

NEW NORDIC BISTRO

Østers 3 stk. 155,-
Sæsonens franske østers
Vælg mellem: 
• Klassisk vinaigrette
• Naturel m. citron

Østers til hele bordet? 12 stk. 550,-

Karl-Johan arancini 95,-  
Trøffelmayo & syltet græskar

Sojaristede mandler 35,-
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Pasta pesto 175,-
Hjemmelavet pasta, ricotta & citron

Svamperisotto 190,-
Sæsonens svampe, aromatisk urteolie, parmesan & Nonnas signatursmør

Ragù di La Nonna 185,-
Hjemmelavet pasta og ragu m. tre slags kød & pecorino 
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Ravioli m. rejer 190,- 
Smørsauce m. citron & salvie

Burratasalat 160,- 
Sød kartoffel, endive, balsamicoglace & sprød taralli

Carpaccio af kammusling 155,-
Finskåret kammusling, citronvinaigrette & purløg
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Ladyfingers, mascarpone, espresso & chokolade

Nonna’s Special 55,-
Gelato, olivenolie & havsalt

Hjemmelavet italiensk is 
1 kugle 35,- / 2 kugler 65,- / 3 kugler 90,-
Spørg om sæsonens varianter

ITALIAN TRATTORIA

Oliven 45,-

Antipasto misto 165,-
Coppa, mortadella, salami, grana padano, blåskimmel, focaccia & oliven

Bruschetta 70,- 
Cremet ricotta, honning & caponata

Croquettes 110,- 
Pulled pork, grønne æbler, sennep & syltede løg

Choripán 95,-
Bruschetta m. chorizo, tomatchimichurri, løg & aioli

Grillet flanksteak 275,-
Vacío flanksteak, chasseur sauce & valgfri side

Black Angus Ribeye 400 g 495,- / 250 g 335,-
Grillet på churrasco-kulgrill m. chimichurri & valgfri side

Short ribs 275,-
Langtidstegt & grillet m. Malbec-rødvinssauce & valgfri side
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Sharing Cuts 600 g 675,-
Velegnet ti l  2 personer
Vacío flanksteak, short ribs, 
Black Angus ribeye & chimichurri. 
Serveres m. grillet efterårsgrønt, 
fritter & béarnaise

Ragù di La Nonna 365,-
Velegnet ti l  2 personer -  spis som Lady & Vagabonden 
Hjemmelavet pasta og ragu m. tre slags kød & pecorino
Serveret m. focaccia
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Empanadas 1 stk. 65,- / 2 stk. 125,-
Vælg mellem: 
· A la Malbec – rødvinsmarineret okse, rød peber & oliven
· Hvidløgsmarinerede svampe, provolone & mozzarella

Steak salad 190,-
Picanha culotte, bagt rød peber & græskar, syltede østershatte, 
parmesan & balsamicodressing

Fugazza pizza 125,-
Argentinsk specialitet m. mozzarella, løg & balsamico

FROM FIELD TO FLAMES
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SIDE DISHES +55,-
   Grillede grøntsager
   Grøn salat   
   Fritter & béarnaise

EKSTRA SAUCER +15,-
   Chimichurri
   Béarnaise
   Rødvinssauce
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Crab cake 2 stk. 95,-
Krabbe, kartoffel, fennikelmarmelade, urtemayo & tunflager

Moules frites 245,-
Muslinger i tomatiseret sauce m. hvidløgsolie, dansk chiliolie & fennikel
Serveret m. fritter & aioli

Dagens grillede fladfisk 295,-
Små nye danske kartofler, løvstikkesmør & fiskefumésauce
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Calamari 155,-
Friteret blæksprutte, aioli & citron

Højtbelagt rejemad 195,- 
Håndpillede rejer, sauce mousseline, radiser, 
blødkogt æg & citron på grillet surdejsbrød

Svampetoast à la crème 175,-
Kantareller, mix af sæsonens svampe & tyttebær på grillet surdejsbrød

Jomfruhummerbisque 155,-
Krebsehaler, blåmuslinger & syltet knoldselleri

SEAFOOD BISTRO - SKILLS & SIMPLICITY
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Saltkaramel & hasselnøddecrumble

Varmrøget laks på belgisk vaffel 95,-
Hjemmerøget laks m. crème fraîche, syltet fennikel & dild

ITALIAN PASTA

Tun tostada 105,-
Tun, avocado, syltede løg, lime & chipotle mayo

Fried chicken burger m. fritter 230,- 
Secret sauce, cheddar, coleslaw & jalapeños

Birria Beef 255,-
Birria-oksekød, consommé, majstortillas, løg, koriander & lime
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Taco feast - lav dine egne tacos 495,-
Velegnet ti l  2 personer 
Friteret kylling, birria-oksekød, torsk & quesadillas. 
Varme majstortillas, tortillachips, guacamole, salsa verde, 
pico de gallo, syltede løg, coleslaw, jalapeños & lime
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Quesadillas 145,-
Sprødstegt tortilla m. ost og fyld. Vælg mellem:
• Tex-Mex krydret Birria oksekød, salsa, koriander & løg
• Kylling, tomat & chipotle
• Bagt græskar al pastor

Tacos 2 stk. 135,-
Vælg to ens: 
• Friteret kylling 
• Baja-style friteret torsk
• Ribeye 
• Bagt græskar al pastor

LATIN AMERICAN FOOD
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Kammuslingtoast 165,-
Sprød sesamtoast m. fyld af kammusling & rejer 
Toppet med forårsløg & chiliolie

Gyoza 135,-
Friterede dumplings m. kylling, ponzu & teriyaki

Thai rød karry 245,-
Marineret kylling, zucchini, thaibasilikum, sprød mynte & ris
Fås også vegetarisk m. crispy tofu

Marina sushi special 255,- 
• 8 stk. inside-out maki m. laks, avocado, agurk, flødeost, 
   flammegrillet laks, ørredrogn & tangsalat
• 4 stk. nigiri m. sojamarineret ris, wasabi & dagens fisk
• Edamamebønner m. lime & havsalt

Pad thai 210,-
Risnudler, tigerrejer, peanuts, koriander, fiskesauce, tamarind, forårsløg & chili
Tilføj 2 stk. friterede kæmperejer +55,-
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Marinas deluxe combo 525,- 
Velegnet ti l  2 personer 
• 8 stk. ebi orange sushi • 8 stk. Alaska deluxe sushi
• 6 stk. crispy ebi • 6 stk. frisk forårsrulle m. laks
Serveres med tangsalat, wasabi, ingefær, soja & chilimayoD
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Wontonsuppe 160,-
Shiitakesvampe, krydret gris, tang, sesam, chiliolie & pak choi 

Urumaki m. crispy ebi 135,-
Friterede rejer, avocado, sesam, chilimayo & teriyakisauce

Sushi alaska deluxe 8 stk. 150,- 
Sojamarineret ris, laks, avocado, agurk, flødeost, flammegrillet laks, 
ørredrogn & tangsalat

INSPIRED BY JAPAN - CRAFTED AT MARINA
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Cheesecake 95,-
Citron, vanilje & sæsonens bær

BRØDSERVERINGER

Focaccia 40,-

Focaccia & oliven 65,-

Bruschetta 70,- 
Cremet ricotta, honning & caponata

Surdejsbrød & pisket smør 40,- 

Fugazza pizza 125,-
Argentinsk specialitet m. mozzarella, løg & balsamico

BØRNERETTER

Pasta 95,-
Smør & parmesan

Pasta m. kødsovs 125,-

Hosomaki & sticks 110,-
8 stk. mini sushi m. agurk
2 stk. kyllingespyd

Quesadillas 110,-
Tortillas, smeltet ost & kylling

Børnebøf 155,-
Fritter, ketchup & béarnaise



KOKKENES KLASSIKERE

Steak sandwich 185,-
Grillet Black Angus ribeye, salat, tomat, chimichurri & chipotle mayo
Tilføj fritter & béarnaise +55,-

Wok m. oksekød 195,-
Nudler, lynstegte grøntsager & sauce m. sort peber 

Fish & chips 220,- 
Øl- og pankopaneret hvid fisk, fritter, urter, ærtepuré m. mynte, 
tatarsauce, fennikel crudité, sprødt & syltet grønt

Poké bowl 185,-
Ris, laks, tun, hvid fisk, urter & poké sauce

Nachos 155,-
Tortillachips, cheddarsauce, salsa, pico de gallo & jalapeños
Tilføj guacamole, chipotlekylling eller birria-oksekød +35,-

Burrito 175,-
Crunchy ris, bønner, ost, jalapeños & salsa
Vælg mellem chipotlekylling, birria-oksekød & græskar al pastor
Tilføj guacamole & tortillachips +55,-

Burrito bowl 185,-
Ris, avocado, bønner, ost, jalapeños & salsa
Vælg mellem chipotlekylling, birria-oksekød & græskar al pastor
Tilføj guacamole & tortillachips +55,-

Lasagna Di la Nonna 195,-
Ragù, béchamel, pesto, parmesan & sæsonens salat

Smørrebrød m. fiskefilet 165,- 
Rugbrød, pankopaneret dansk rødspætte, 
hjemmerørt remoulade & urtesalat


