
S E A S I D E S  K L A S S I S K E  J U L E B O R D

J U L E B O R D  D K K  6 4 5 M E N U  I N K L . 
D R I K K E VA R E R 
2,5 TIMERS AD LIBITUM

HJEMMEBAGT RUGBRØD & MALTBRØD

GAMMELDAGS MODNEDE SILD 
M. julekrydderier

KARRYMARINEREDE SILD
M. syltet græskar

KOLDRØGET LAKS
Rævesauce & syltede rødbeder

REJER & MAYO

ÆGGESALAT
Jordskokker & estragonmayo
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11. NOVEMBER - 19. DECEMBER

Et traditionelt dansk julebord med kolde og lune favoritter

RØDVIN
Ugens udvalgte rødvin

HVIDVIN
Ugens udvalgte hvidvin

DKK 1170

ØL
Carlsberg Pilsner
Tuborg Classic
1664 Blanc
Jacobsen Yakima IPA
Brooklyn Stonewall Inn IPA

S N A P S  &  C O C K T A I L S

FISKEFILET AF RØDSPÆTTE
M. remoulade

3
. 

S
E

R
V

E
R

IN
G

MEDISTER & STUVET HVIDKÅL

LEVERPOSTEJ

FLÆSKESTEG & SMÅ KARTOFLER

De lune retter flankeres af rødkål m. appelsin, 
grov Dijon, tyttebær, løgkompot & julesylt
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Vanilje, hvid chokolade & kirsebærsauce

LYSHOLM LINIE AKVAVIT
4cl. DKK 55 / 70cl. DKK 895

O.P. ANDERSON SNAPS
4cl. DKK 50 / 70cl. DKK 845

BORNHOLM NO2 
HAVTORN, DILD & AGURK 
4cl. DKK 60 / 50cl. DKK 845

BORNHOLM NO8 
CHILI & HONNING
4cl. DKK 60 / 50cl. DKK 845

BORNHOLM S1 
RABARBER & STJERNEANIS
4cl. DKK 60 / 50cl. DKK 845

COCKTAIL PITCHERS DKK 495
En pitcher består af 5 glas

HJEMMELAVET GLØGG DKK 100




