Seaside Toldboden er et gastrohus
med 7 selvsteendige kakkener.

Menuen spaender over flere kontinenter og hylder nogle
af de mest smagfulde kekkener pa kloden.

Du far delikate smagsoplevelser og saesonens
bedste ravarer. Altid med et opfindsomt
og personligt praeg fra kekkenchefen.

VEGETAR VEGANSK

ALLERGENER

For information om indholdet af allergener i vores
mad og drikke, bedes du henvende dig til personalet.

Der bliver opkreevet gebyr ved betaling med udenlandske kort og firmakort



SNACKS

Dang Dang courh exs? pe S

Korean fried chicken 95,-
Sur-sed glace & miso-aioli

Takoyaki 2 stk. 85,-

Japansk aebleskive m. bleeksprutte, forarslag,
bonito tunflager & okonomiyaki sauce

Takoyaki til hele bordet? 12 stk. 445,-

MINDRE RETTER

STORRE RETTER

DELERET

DESSERT

Crispy pork forarsruller 135,-

Spidskal, bennespirer, sg, risnudler, sur-sed sauce & sesammayo

Stegte dumplings 5 stk. 140,-
Kinesiske dumplings m. rejer & kylling, risvineddike & chiliolie

Bao 2 stk. 145,-

Dampede hvedeboller m. Korean Fried Chicken, miso-aioli, koriander & kimchi

Flammegrillet teriyaki laks 230,-

Ris, pok choi, sesam & teriyaki sauce

Spred and 235,-

Friteret andebryst m. sojaglace, jasminris & five spice-marineret butternut squash

Pho nudelsuppe 185,-

Traditionel vietnamesisk suppe m. pak choy, tyndtskéret oksefilet, bannespirer,
koriander, risnudler & chiliolie

Fas ogsé vegetarisk @

Yakitori grill platter 545,-

Velegnet til 2 personer

Grillede saftige japanske spyd & spareribs m. japanske marinader,
hvide ris & asiatisk kalsalat

2 stk saftig oksemerbrad, 2 stk. teriyaki marineret kylling
2 stk. japanske kedboller & sesam, 1 rack grillet spareribs af gkologisk gris

NB. Tilberedningstid er 30-35 minutter

Mango sticky rice 95,-

Syrlig mango, kokosmaelk & kokoscrumble

PROJECT RAW

THE ART OF RAW

THE HEART OF THE NORDIC

SNACKS

Arancini m. svampe 85,- ¢
Romesco sauce, syltet greeskar & friskrevet peberrod

Osters 3 stk. 155,-

Vores osters er Sentinelle Special #3 fra Frankrig

Veelg mellem:
+ Klassisk vinaigrette
+ Naturel m. citron

Dsters til hele bordet? 12 stk. 550,-

Sojaristede mandler 35,- V¥

Lobster roll 195,-

Hummer, creme fraiche, lime, purleg, dild, syltet granskud & karamelliserede log

Tilfej ekstra hummer +95,-

Tuntatar 235,-

Handskaret tun, reget chilicreme, agurk, sesam & syltet fennikel

Handskaret oksetatar 240,-
Oliven, kapers, seggeblomme, urter & malt crumble
Serveret med fritter & mayo

DESSERT

Chokoladetaerte 85,-

Mgrk chokoladeganache, saltkaramel & hasselnedder



SNACKS

ITALIAN TRATTORIA

Oliven 45,- V¥
Antipasto misto 165,-

Coppa, mortadella, salami, grana padano, blaskimmel, focaccia & oliven

Bruschetta 70,- ¢

Legkompot, svampe & parmesan

MINDRE RETTER

Rejeravioli 190,-
Cremet bisque, koriander & citrusolie

Pasta pomodoro burrata 190,- ¢

Tomatsauce & cremet burrata

Burrata 150,- ¢

Hokkaido m. honning & balsamico, svampe-escabeche & radicchio

Kammusling carpaccio 155,-
Finskaret kammusling, creme fraiche, citron & purleg

STORRE RETTER

Lasagne di la Nonna 195,-
Ragu, béchamelsauce, pesto, parmesan og saesonens salat

Svamperisotto 190,- ¢

Seesonens svampe, hvidvin & parmesan

DESSERT

Tiramisu 75,-
Ladyfingers, mascarpone, espresso & chokolade

PATAGONIA

FROM FIELD TO FLAMES

Croquettes 95,- ¢

Portobellosvampe & béchamel

Choripan 95,-

Bruschetta m. chorizo, tomatchimichurri, log & aioli

Empanadas 1 stk. 65,- -+ 2 stk. 125,-

Veelg mellem:

« Ala Malbec - redvinsmarineret okse, red peber & oliven

« Fugazza - karamelliserede log, mozzarella & balsamico-glaze

Gambas pil pil 130,-
Rejer, hvidleg, paprika & chili

Grillet flank steak 265,-
Chimichurri & valgfri side

Black Angus Ribeye 400 g 475,- - 250 g 335,-

Grillet pa churrasco-kulgrill m. chimichurri & valgfri side

Short ribs 255,-

Braiserede short ribs i redvinssauce & puré af knoldselleri

DELERET

SIDE DISHES +55,-

« Grillede grentsager
o Puré af knoldselleri
 Fritter & béarnaise

Mariposa Ribeye 600 g 675,-

Grillede grentsager, fritter & béarnaise

DESSERT

EKSTRA SAUCER +15,-
o Chimichurri

Créme Briilée 85,- P Eezrqaise
® Rgdvinssauce




OCEAN BAR

Crab cake 2 stk. 95,-

Krabbe, kartoffel, fennikelmarmelade, urtemayo & tunflager

Pommes Anna 55,- ¢
Treffelcreme & parmesan

Calamari 155,-
Friteret bleeksprutte, aioli & grillet citron

Karl Johan toast & la créme 185,- ¢
Ristet surdejsbred, stegte Karl Johan-svampe, syltede trompethatte & tyttebaer

SEAFOOD BISTRO - SKILLS & SIMPLICITY

Moules frites 240,-

Muslinger, cremet pebersauce, fennikel, porre, purleg, dansk chiliolie & fritter

Grillet Havtaske 295,-

Hummerbisque, karameliseret blomkalspuré & pommes Anna

Laksefrikadelle 245,-

Rosti, graeskarpuré, sauteret spinat & créme fraiche-sauce m. ramslegskapers

DESSERT

Gammeldags =blekage 85,-

/Ablekompot, makroncrumble & fladeskum

SONORA

LATIN AMERICAN FOOD
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DELERET

Tun tostada 95,-

Syltede redleg, urteolie & ristede mandler

Ceviche 155,-
Laks, tigermeelk, sprede majs, redleg,
chili, avocado & koriander

Quesadillas 135,-

Spredstegt tortilla med fyld. Veelg mellem:

- Tex-Mex krydret Birria okseked, salsa, koriander & lag
- Kylling, tomat & chipotle

* Portobellosvampe §

Tacos 2 stk. 135,-

Veelg to ens:

+ Tex-Mex krydret Birria okseked, salsa, koriander & lag
- Kylling, tomat & chipotle

+ Portobellosvampe ¢

Fried chicken burger 175,-
Sonoras secret sauce, cheddar, coleslaw & jalapefios
Tilfej spicy fries & chipotle mayo +55,-

Chili con carne 195,-
Tex-mex gryde m. okseked, terrede chilier, lag,
hvidleg, tomat, krydderier & ris eller tortillachips

Taco feast 495,-

Velegnet til 2 personer

Prov tre versioner af vores tacos & en quesadilla

Serveres m. guacamole, tortillachips, pico de gallo & salsa

- 2 stk. Quesadillas m. Birria okseked

+ 2 stk. Tacos m. Tex-Mex krydret Birria okseked, salsa, koriander & lag
+ 2 stk. Tacos m. kylling, tomat & chipotle

- 2 stk. Tacos m. portobellosvampe

DESSERT

Churros m. chokolade 95,-



SNACKS

MARINA

INSPIRED BY JAPAN - CRAFTED AT MARINA

Dim sum dumplings 3 stk. 95,

Rejer & koriander

Crispy ebi 105,-

Friterede rejer, chilimayo & sur-sed sauce

Asiatisk agurkesalat 85,-

Soja, risvineddike & sesam

Tuntataki 145,-

Lynstegt tun, tangsalat, sesam, ponzu, chili & koriander

Gyoza 135,-
Friterede dumplings m. kylling, ponzu & teriyaki

Sushi alaska deluxe 8 stk. 150,-
Sojamarineret ris, laks, avocado, agurk, fledeost,
flammegrillet laks, erredrogn & tangsalat

Thai red karry 225,-
Kylling, flede, zucchini, porre, thaibasilikum, mynte & ris
Fas ogsa vegetarisk m. tofu @

Marina sushi special 235,-

8. stk inside-out maki m. crispy ebi, avocado, sesam & teryaki sauce
4 stk. nigiri m. sojamarineret ris, wasabi & dagens fisk
Edamamebegnner m. lime & havsalt

Marinas deluxe combo 525,-
Velegnet til 2 personer

8 stk. ebi orange sushi & 8 stk. Alaska deluxe sushi
6 stk. crispy ebi & 6 stk. frisk forarsrulle m. laks
Tangsalat, wasabi, ingefeer, soja & chilimayo

DESSERT

Cheesecake 95,-

Citron, vanilje & brombeer

SALATER

PATAGONIA

PROJECT RAW

Ap

‘OCEAN BAR

MARINA

Gedeost & quinoa 190,- ¢

Bagt greeskar, abler, redbeder, grenkal, quinoa & karamelliseret gedeost

Ceesarsalat 195,-
Saftig kylling, ansjoser, croutoner, parmesan & mezcaldressing

Vintersalat 155,-
Vild spinat, langtidsbagte redbeder, feta, mandler & balsamicoglace

Beef noodle salad 215,-

Edamamebeanner, kinaradise, tangsalat, syltet redleg & koriander

SMORREBRGD

PROJECT RAW

e

‘OCEAN BAR

Avocado 145,- ¢

Rugbred, fennikel, citronvinaigrette, soyaristede mandler, persilledust & urtemayo
Tilfej koldreget laks +65,-

Fiskefilet 165,-

Rugbred, pankopaneret dansk redspeette, hjemmerert remoulade & urtesalat

Hojtbelagt rejemad 195,-
Ristet surdejsbred, handpillede rejer, sauteret porre m. urteolie, bledkogt zeg,
aioli & grillet citron

Karl Johan toast a la créme 185,-¢
Ristet surdejsbred, stegte Karl Johan-svampe, syltede trompethatte & tyttebaeer

Vi anbefaler 2 stk. pr. person



PATAGONIA

Dang Dang

OCEAN BAR

MARINA

SONORA

o Kot

PROJECT RAW

KOKKENES KLASSIKERE

Steak sandwich 185,-
Grillet Black Angus ribeye, salat, tomat, chimichurri & chipotle mayo
Tilfej fritter & béarnaise +55,-

Wok m. okseked 195,-

Nudler, lynstegte grentsager & sauce m. sort peber

Fish & chips 220,-
@I- og pankopaneret hvid fisk, fritter, urter, sertepuré m. mynte,
tatarsauce, fennikel crudité, spredt & syltet grent

Poké bowl 185,-

Ris, laks, tun, hvid fisk, urter & poké sauce

Nachos 155,- ¢
Tortilla chips, cheddarsauce, salsa, pico de gallo & jalapefios
Tilfej guacamole, okseked, gris eller kylling +35,-

Burrito 175,-

Crunchy ris, benner, ost, jalapefios & salsa
Veelg mellem oksekaed, kylling & portobe\lo@
Tilfej guacamole & tortillachips +55,-

Burrito bowl 185,-

Ris, avocado, benner, ost, jalapefios & salsa
Vaelg mellem kylling, okseked & portobello &
Tilfej guacamole & tortillachips +55,-

Lasagna Di la Nonna 195,-

Ragl, béchamel, pesto, parmesan & saesonens salat

Schnitzel sandwich 170,-

Pankopaneret skologisk frilandsgris, redkéls- og persilleslaw m. hot honey,
syltede agurker, peberrod & dijonmayo

Tilfej fritter & urtemayo +50,-

BRODSERVERINGER

e

Focaccia 40,-
Focaccia & oliven 65,-V

Bruschetta 70,- ¢

Legkompot, svampe & parmesan

Surdejsbrod & pisket smor 40,- ¢

OCEAN BAR
PATAGONIA Fugazza pizza 125,-9
Argentinsk specialitet m. mozzarella, log, salat & balsamico
o Kot Pasta 95,- ¢
Smer & parmesan
Pasta m. kedsovs 125,-
MARINA Hosomaki & sticks 110,-
8 stk. mini sushi m. agurk
2 stk. kyllingespyd
SONORA Quesadillas 110,-
Tortillas, smeltet ost & kylling
PATAGONIA Bernebof 155,-

Fritter, ketchup & béarnaise



