
Seaside Toldboden er et gastrohus 
med 7 selvstændige køkkener.

Menuen spænder over flere kontinenter og hylder nogle 
af de mest smagfulde køkkener på kloden.

Du får delikate smagsoplevelser og sæsonens 
bedste råvarer. Altid med et opfindsomt 

og personligt præg fra køkkenchefen.

ALLERGENER
For information om indholdet af allergener i vores 

mad og drikke, bedes du henvende dig til personalet.

VEGETAR VEGANSK

Der bliver opkrævet gebyr ved betaling med udenlandske kort og firmakort



S E T  M E N U S
Nyd en fire-retters menu fra et af vores syv køkkener.

Menuen skal bestilles af minimum 2 personer. Alle gæster 
skal vælge den samme menu. Menuerne kan serveres delevenligt.

Dim sum dumplings 
Rejer & koriander

Korean fried chicken 
Sur-sød glace & miso-aioli

Gyoza
Friterede dumplings m. kylling, ponzu & teriyaki

Stegte dumplings
Kinesiske dumplings m. rejer & kylling, risvineddike & chiliolie

Thai rød karry
Kylling, fløde, zucchini, porre, thaibasilikum, mynte & ris

Sprød and
Friteret andebryst m. sojaglace, jasminris & five spice-marineret butternut squash

Cheesecake
Citron, vanilje & brombær

Mango sticky rice
Syrlig mango, kokosmælk & kokoscrumble

Tun tostada
Syltede rødløg, urteolie & ristede mandler

Short r ibs & mole
Braiserede short ribs i mørk mole, puré af knoldselleri & sesamfrø

Churros m. chokolade  

Ceviche 
Laks, tigermælk, sprøde majs, mango, passionsfrugt, rødløg, chili, avocado & koriander

4 2 5 , -

Arancini m. svampe
Romesco sauce, syltet græskar & friskrevet peberrod

Crab cake
Krabbe, kartoffel, fennikelmarmelade, urtemayo & tunflager

Tuntatar
Håndskåret tun, røget chilicreme, agurk, sesam & syltet fennikel

Karl Johan toast à la crème
Ristet surdejsbrød, stegte Karl Johan-svampe, syltede trompethatte & tyttebær

Oksetatar
Julesalat, peberrodsmayo, maltcrumble, røget marv, tyttebær, fritter & mayo

Laksefrikadelle
Rösti, græskarpuré, palmekål & crème fraiche-sauce m. ramsløgskapers

Chokoladetærte
Mørk chokoladeganache, saltkaramel & hasselnødder

Gammeldags æblekage
Æblekompot, makroncrumble & flødeskum

Bruschetta 
Løgkompot, svampe & parmesan

Croquettes
Saltet torsk, chorizo & aioli

Svamperisotto
Sæsonens svampe, hvidvin & parmesan

Gril let f lank steak
Chimichurri af røgede peberfrugter, fritter & béarnaise

Tiramisu
Ladyfingers, mascarpone, espresso & chokolade

Crème Brûlée

Burrata
Hokkaido m. honning & balsamico, svampe-escabeche & radicchio

Hokkaidosuppe
Hokkaidogræskar, ingefær & grillede rejer

VEGETARISK

PESCETARISK



Korean fried chicken 95,-
Sur-sød glace & miso-aioli

Takoyaki 2 stk.  85,-
Japansk æbleskive m. blæksprutte, forårsløg,  
bonito tunflager & okonomiyaki sauce

Takoyaki til hele bordet? 12 stk. 445,-

Flammegri l let teriyaki laks 230,-
Ris, pok choi, sesam & teriyaki sauce

Sprød and 235,- 
Friteret andebryst m. sojaglace, jasminris & five spice-marineret butternut squash

Pho nudelsuppe 185,-
Traditionel vietnamesisk suppe m. pak choy, tyndtskåret oksefilet, bønnespirer, 
koriander, risnudler & chiliolie
Fås også vegetarisk
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Yakitori  gri l l  platter 545,-  
Velegnet ti l  2 personer  
Grillede saftige japanske spyd & spareribs m. japanske marinader, 
hvide ris & asiatisk kålsalat

2 stk saftig oksemørbrad, 2 stk. teriyaki marineret kylling
2 stk. japanske kødboller & sesam, 1 rack grillet spareribs af økologisk gris

NB. Tilberedningstid er 30-35 minutter
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Cr ispy pork forårsrul ler 135,-
Spidskål, bønnespirer, æg, risnudler, sur-sød sauce & sesammayo 

Stegte dumplings 5 stk.  140,-
Kinesiske dumplings m. rejer & kylling, risvineddike & chiliolie

Bao 2 stk.  145,-
Dampede hvedeboller m. Korean Fried Chicken, miso-aioli, koriander & kimchi

DANG GOOD FOOD  
SOUTH EAST ASIAN FLAVOURS
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Syrlig mango, kokosmælk & kokoscrumble

Tuntatar 235,-
Håndskåret tun, røget chilicreme, agurk, sesam & syltet fennikel

Oksetatar 225,-
Julesalat, peberrodsmayo, maltcrumble, røget marv, tyttebær, fritter & mayo

Chokoladetærte 85,- 
Mørk chokoladeganache, saltkaramel & hasselnødder
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P i l -selv rejer 500 g 175,- 
Grillet brød, mayo & citron

Pil-selv rejer til deling? 1 kg 340,-

Lobster rol l  195,- 
Hummer, creme fraiche, lime, purløg, dild, syltet granskud & karamelliserede løg 
Tilføj ekstra hummer +95,-

THE ART OF RAW
THE HEART OF THE NORDIC

Arancini m. svampe 85,-
Romesco sauce, syltet græskar & friskrevet peberrod

Østers 3 stk.  155,-
Vores østers er Sentinelle Special #3 fra Frankrig

Vælg mellem: 
• Hyldeblomstvinaigrette
• Naturel m. citron

Østers til hele bordet? 12 stk. 550,-

Sojaristede mandler 35,-
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Antipasto misto 165,-
Coppa, mortadella, salami, grana padano, blåskimmel, focaccia & oliven

Lasagne di la Nonna 195,-
Ragù, béchamelsauce, pesto, parmesan og sæsonens salat

Svamperisotto 190,-
Sæsonens svampe, hvidvin & parmesan
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Rejeraviol i  190,- 
Cremet bisque, koriander & citrusolie

Pasta pomodoro burrata 190,-
Tomatsauce & cremet burrata

Burrata 150,-
Hokkaido m. honning & balsamico, svampe-escabeche & radicchio

Kammusling carpaccio 155,-
Finskåret kammusling, creme fraiche, citron & purløg
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Ladyfingers, mascarpone, espresso & chokolade

Bruschetta 70,- 
Løgkompot, svampe & parmesan

ITALIAN TRATTORIA

Oliven 45,- Gambas pi l  pi l  130,-
Rejer, hvidløg, paprika & chili

Croquettes 95,- 
Vælg mellem: 
• Saltet torsk, chorizo & aioli 
• Portobellosvampe & béchamel

Choripán 85,-
Bruschetta m. chorizo, tomatchimichurri, løg & aioli

Gril let f lank steak 265,-
Chimichurri af røgede peberfrugter & valgfri side

Black Angus Ribeye 400 g 475,-  • 250 g 335,-
Grillet på churrasco-kulgrill m. chimichurri & valgfri side

Confiteret andelår 275,-
Kartofler vendt i andefedt, rødkål & tranebærjus
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Mariposa Ribeye 600 g 675,-
Grillede grøntsager, fritter & béarnaise
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Empanadas 1 stk.  65,-  • 2 stk.  125,-
Vælg mellem:
•	 A la Malbec – rødvinsmarineret okse, rød peber & oliven
•	 La Fuma de Mar – rejer, mozzarella & røget chili
•	 Fugata – karamelliserede løg, mozzarella & balsamico-glaze

Hokkaidosuppe 125,-
Hokkaidogræskar, ingefær & grillede rejer

FROM FIELD TO FLAMES
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Chokoladefondant 95,-
Hvidvinspocherede pærer & vaniljecreme

SIDE DISHES +55,-
   Grillede grøntsager
   Kartofler vendt i andefedt   
   Fritter & béarnaise

EKSTRA SAUCER +15,-
   Chimichurri
   Béarnaise
   Rødvinssauce
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Crab cake 2 stk.  95,-
Krabbe, kartoffel, fennikelmarmelade, urtemayo & tunflager

Moules fr ites 240,-
Muslinger, cremet pebersauce, fennikel, porre, purløg, dansk chiliolie & fritter

Gril let Havtaske 295,-
Hummerbisque, karameliseret blomkålspuré & pommes Anna

Laksefrikadelle 245,-
Rösti, græskarpuré, palmekål & crème fraiche-sauce m. ramsløgskapers
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Calamari 155,-
Friteret blæksprutte, aioli & grillet citron

Karl Johan toast à la crème 185,-
Ristet surdejsbrød, stegte Karl Johan-svampe, syltede trompethatte & tyttebær

SEAFOOD BISTRO - SKILLS & SIMPLICITY
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Æblekompot, makroncrumble & flødeskum

Ris à la mande 75,-
Hvid chokolade, vanilje & kirsebærsauce

Pommes Anna 55,-
Trøffelcreme & parmesan

ITALIAN PASTA

Tun tostada 95,-
Syltede rødløg, urteolie & ristede mandler

Fried chicken burger 175,-
Sonoras secret sauce, cheddar, coleslaw & jalapeños
Tilføj spicy fries & chipotle mayo +55,-

Short r ibs & mole 245,-
Braiserede short ribs i mørk mole, puré af knoldselleri & sesamfrø

Chil i  con carne 195,-
Tex-mex gryde m. oksekød, tørrede chilier, løg, 
hvidløg, tomat, krydderier & ris eller tortillachips
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Taco feast 495,- 
Velegnet ti l  2 personer 
Prøv fire versioner af vores tacos m. guacamole, tortillachips, pico de gallo & salsa
• Torsk, rødkålssalat, rød salsa & pico de gallo 
• Tex-Mex krydret Birria oksekød, salsa, koriander & løg
• Kylling, tomat & chipotle
• Portobellosvampe
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Ceviche 155,-
Laks, tigermælk, sprøde majs, mango, passionsfrugt, 
rødløg, chili, avocado & koriander

Quesadil las 135,-
Sprødstegt tortilla med fyld. Vælg mellem: 
• Tex-Mex krydret Birria oksekød, salsa, koriander & løg
• Kylling, tomat & chipotle
• Portobellosvampe

Tacos 2 stk.  135,-
Vælg to ens: 
• Torsk, rødkålssalat, rød salsa & pico de gallo 
• Tex-Mex krydret Birria oksekød, salsa, koriander & løg
• Kylling, tomat & chipotle
• Portobellosvampe

LATIN AMERICAN FOOD
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Dim sum dumplings 3 stk.  95,-
Rejer & koriander

Crispy ebi 105,-
Friterede rejer, chilimayo & sur-sød sauce

Asiatisk agurkesalat 85,-
Soja, risvineddike & sesam

Black garl ic torsk 255,-
Grilet torsk, bimi broccoli, miso, sake, æggehvide & ris

Thai rød karry 225,-
Kylling, fløde, zucchini, porre, thaibasilikum, mynte & ris
Fås også vegetarisk m. tofu

Marina sushi special  235,- 
8. stk inside-out maki m. crispy ebi, avocado, sesam & teryaki sauce
4 stk. nigiri m. sojamarineret ris, wasabi & dagens fisk
Edamamebønner m. lime & havsalt
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Marinas deluxe combo 525,- 
Velegnet ti l  2 personer 
8 stk. ebi orange sushi & 8 stk. Alaska deluxe sushi
6 stk. crispy ebi & 6 stk. frisk forårsrulle m. laks
Tangsalat, wasabi, ingefær, soja & chilimayoD
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Tuntataki 145,-
Lynstegt tun, tangsalat, sesam, ponzu, chili & koriander

Gyoza 135,-
Friterede dumplings m. kylling, ponzu & teriyaki

Sushi alaska deluxe 8 stk.  150,- 
Sojamarineret ris, laks, avocado, agurk, flødeost, 
flammegrillet laks, ørredrogn & tangsalat

INSPIRED BY JAPAN - CRAFTED AT MARINA
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Citron, vanilje & brombær

SALATER

Gedeost & quinoa 190,-
Bagt græskar, æbler, rød peber, spinat, quinoa & karameliseret gedeost

Cæsarsalat 195,-
Saftig kylling, ansjoser, croutoner, parmesan & mezcaldressing

Græsk salat 155,-
Tomat, agurk, peberfrugt, rødløg, kapers, oliven & feta 

Beef noodle salad 215,-
Edamamebønner, kinaradise, tangsalat, syltet rødløg & koriander

SMØRREBRØD

Avocado 145,-
Rugbrød, glaskål, citronvinaigrette, mandler, urtesalat & mayo
Tilføj koldrøget laks +65,-

Fiskefi let 165,-
Rugbrød, pankopaneret dansk rødspætte, hjemmerørt remoulade & urtesalat

Kartoffel  145,- 
Rugbrød, danske kartofler, rabarberkompot, mayo, sprøde kartofler & urter

Højtbelagt rejemad 195,-
Ristet surdejsbrød, håndpillede rejer, sauteret porre m. urteolie, blødkogt æg, 
aioli & grillet citron

Karl Johan toast à la crème 185,-
Ristet surdejsbrød, stegte Karl Johan-svampe, syltede trompethatte & tyttebær

Vi anbefaler 2 stk. pr. person



KOKKENES KLASSIKERE

Steak sandwich 185,-
Grillet Black Angus ribeye, salat, tomat, chimichurri & chipotle mayo
Tilføj fritter & béarnaise +55,-

Wok m. oksekød 195,-
Nudler, lynstegte grøntsager & sauce m. sort peber 

Fish & chips 220,- 
Øl- og pankopaneret hvid fisk, fritter, urter, ærtepuré m. mynte, 
tatarsauce, fennikel crudité, sprødt & syltet grønt

Fish & salad 220,- 
Øl- og pankopaneret hvid fisk, ærtepuré m. mynte, 
fennikel crudité & græsk salat

Poké bowl 185,-
Ris, laks, tun, hvid fisk, urter & poké sauce

Nachos 155,-
Tortilla chips, cheddarsauce, salsa, pico de gallo & jalapeños
Tilføj guacamole, oksekød, gris eller kylling +35,-

Burrito 175,-
Crunchy ris, bønner, ost, jalapeños & salsa
Vælg mellem oksekød, kylling & portobello
Tilføj guacamole & tortillachips +55,-

Burrito bowl 185,-
Ris, avocado, bønner, ost, jalapeños & salsa
Vælg mellem kylling, oksekød & portobello
Tilføj guacamole & tortillachips +55,-

Lasagna Di la Nonna 195,-
Ragù, béchamel, pesto, parmesan & sæsonens salat

 

Schnitzel sandwich 170,-
Pankopaneret økologisk frilandsgris, rødkålssalat, dijonmayo & syltede agurker
Tilføj fritter & urtemayo +50,-

BRØDSERVERINGER

BØRNERETTER

Focaccia 40,-

Focaccia & ol iven 65,-

Bruschetta 70,- 
Løgkompot, svampe & parmesan

Surdejsbrød & pisket smør 40,- 

Fugazza pizza 125,-
Argentinsk specialitet m. mozzarella, løg, salat & balsamico

Pasta 95,-
Smør & parmesan

Pasta m. kødsovs 125,-

Hosomaki & sticks 110,-
8 stk. mini sushi m. agurk
2 stk. kyllingespyd

Quesadil las 110,-
Tortillas, smeltet ost & kylling

Børnebøf 155,-
Fritter, ketchup & béarnaise


