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S E T  M E N U S

4 RETTER & SÆSONENS COCKTAIL 

Nyd 4 retter fra ét af vores 7 køkkener, ledsaget af sæsonens cocktail.

Alle menuer fås vegetarisk – spørg gerne vores personale for mere information.

Bemærk, at retterne ikke serveres samtidigt, hvis der vælges forskellige menuer.

Spicy tuna temaki
Ris, tun, agurk, avocado & koriander

Trøffelrösti
Vintertrøffelcreme & parmesan

Korean fried chicken
Sur-sød glace & miso-aioli

Crab cake
Kartoffel, brunet smør, fennikelmarmelade, urte emulsion & tunflager

Sushi Alaska deluxe 8 stk.
Ris, laks, avocado, agurk, flødeost, flammegrillet laks, ørredrogn & tangsalat

Laksetatar
Jordskokker, syrnet fløde & vinterurter

Har gow dumplings
Dampede dumplings m/ tofu, soyabønner, glasnudler, hvidkål & porre

Kammusling
Hummerbisque, grillet knoldselleri, æbler & hasselnødder

Nigiri  special  8 stk.
Ris, tun, laks & dagens friske fisk, friskrevet wasabi, ingefær & soya

Oksetatar
Syltede tranebær, sprøde kapers, røget marv, fritter & urtemayo

Flammegri l let teriyaki laks
Ris, pok choi, sesam & teriyaki sauce

Gril let havtaske
Kartoffelmos, brunet smør, dadler, relish & hummerbisque

Baskisk cheesecake
Matcha & citron

Sød belgisk vaffel
Vaniljecreme & bær

Chokolademousse
Hasselnøddecrumble & appelsin

Gammeldags æblekage

Græskar tostada
Majs-tostada, grillet græskarpuré, frisk ost, syltede løg, koriander, kanel & lime

Bruschetta
Aubergine, honning & lardo

Empanadas
Portobello & provoloneost

Birria cassoulet
Strimlet Birria oksekød, mexikansk Oaxaca-ost, consommé & tortillas

Cacio e pepe risotto
Pecorino, peber, sprød panko & olivenolie

Braiserede Short r ibs
Kartoffelmos m/ hvidløg & rødvinssauce

Churros m/ chokolade Tiramisu

Crème Brûlée
Dulce de Leche

Baja taco
Paneret torsk, rødkål, salsa & pico de gallo

Burrata
Græskar, pesto, salat & confiterede grøntsager

Carpaccio af mørbrad
Lyngrillet m/ brunet smør, kapers, citron & urter

395,-


