
S E A S I D E  V I N T E R M E N U

Den store tur rundt i alt det vi er gode til. Vores menu ændrer sig i takt med 
sæsonen og repræsenterer det bedste af det, der er i sæson lige nu.   

Maden serveres ‘family-style’ på fade til deling ved bordet. Retterne er altid med et 
opfindsomt og personligt præg fra hvert køkken og hver køkkenchef.

16. JANUAR - 28. FEBRUAR

7  R E T T E R  D K K  6 0 0

HJEMMEBAGT FOCCACIA

KOREAN FRIED CHICKEN
sur/sød & spicy glaze m/ miso-aioli 

ØSTERSHATTE
friteret i øldej, saltet yoghurt & grønkålspesto

HJEMMELAVET RAVIOLI
m/ citronsmør & salvie

BRAISEREDE OKSEKÆBER
m/ kartoffelmos, oaxaca-ost, ancho chilisauce, 
bønner, nopales & sprød tortilla

OOLONG-IS & 
POCHEREDE BLOMMER
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LAKSETATAR
m/ vinterurter, variation af jordskokker & 
syrnet fløde

D R I K K E P A K K E R 
U N D E R  M I D D A G E N

BLØD BAR AD LIBITUM DKK 525
2,5 time med fire forskellige øl, rødvin, hvidvin 
& rosé samt økosaft & alkoholfrie alternativer

GODE VINE AD LIBITUM DKK 450
2,5 times ad libitum med hvidvin & rødvin

3 GLAS VIN DKK 300
1 glas cava, 1 glas hvidvin &
1 glas rødvin tilpasset menuen

K A F F E  &  AV E C

KAFFE ELLER TE + DKK 40

AVEC + DKK 75

LUKSUS AVEC + DKK 125

ESPRESSO MARTINI + DKK 100

A P E R I T I F

STONE FENCE + DKK 100 
m/ whisky & æblecider

DARK AND STORMY  + DKK 100
m/ mørk rom, lime, angostura bitter & ginger beer

COCKTAIL PITCHERS + DKK 450
Mojito/Red Passion


