
D I N N E R  R E C E P T I O N
På Seaside byder vi jer på Dinner Reception. Et friskt og uformelt koncept til middagen, hvor vi 
ikke går på kompromis med kvalitet og smag. Nyd vores rum og benyt lejligheden til at få talt 
med kollegaer og samarbejdspartnere. Vores menu består af forskellig fingerfood i topklasse, 

der nydes stående og tager toppen af sulten uden at suge energien ud af selskabet.
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FOCACCIA
hjemmebagt italiensk brød m/ charcuterie

EMPANADAS
m/ oksekød, oliven, æg & peberfrugt

QUESABIRRIA TACOS
”Gringa de pastor” hvedetortillas m/ svinekød 
- marineret ”al pastor”-style. Toppet m/ ost, 
løg, koriander, ananas & salsa verde

CRAB CAKES 
m/ krabbe, kartoffel, fennikelmarmelade, 
ramsløgsmayo & tun-flakes

FRISKE FORÅRSRULLER
m/ laks, sæsonens grønt, agurk, avocado, 
koriander, ørredrogn, miso-aioli & goma-sauce

TIRAMISU 
Hjemmelavet italiensk tiramisu
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KRUSTADER
m/ karamelliserede løg, balsamico & trøffel
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ØL
Royal Øko. Pilsner, Classic, Anarkist Bloody Wiezen & Nørrebro Bryghus IPA

VINE
friske hvidvine og fyldige rødvine, omhyggeligt udvalgt til menuen

ØL, HUSETS VIN & SODAVAND
4 TIMER FOR DKK 350 + TILKØB PR. TIME DKK 100
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ØL
Royal Øko. Pilsner, Classic, Anarkist Bloody Wiezen & Nørrebro Bryghus IPA

VINE
friske hvidvine og fyldige rødvine, omhyggeligt udvalgt til menuen

SJUSSER
Gin, vodka, tequila, whisky & bourbon m/ diverse mixers

ØL, HUSETS VIN, SODAVAND & SJUSSER
4 TIMER FOR DKK 475 + TILKØB PR. TIME DKK 125
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ØL
Royal Øko. Pilsner, Classic, Anarkist Bloody Weizen & Nørrebro Bryghus IPA

VINE
friske hvidvine og fyldige rødvine, omhyggeligt udvalgt til menuen

SJUSSER 
Gin, vodka, tequila, whisky & bourbon m/ diverse mixers

COCKTAILS
Mojito, Dark ’n Stormy, Red Passion & Espresso Martini

ØL, HUSETS VIN, SODAVAND, SJUSSER & COCKTAILS
4 TIMER FOR DKK 600 + TILKØB PR. TIME DKK 150
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