
F Ø R S T E  S E R V E R I N G A N D E N  S E R V E R I N G

DKK 445 PR. PERSON

D R I K K E P A K K E 
A D  L I B I T U M

M E N U

*

Cocktail pitchers DKK 500 
En pitcher består af 5 glas 

Lysholm Linie Akvavit
 4cl. DKK 40 / 70cl. DKK 745

O.P. Anderson Snaps 
4cl. DKK 55 / 70cl. DKK 845

 
 ‘Bornholm NO2’ m/ havtorn, dild & agurk 

4cl. DKK 55 / 70cl. DKK 845 

T I L K Ø B

D E T  S T O R E  J U L E B O R D
Skal julefrokosten stå på smørrebrød? Så har vores danske køkken Marina en menu, der smager af julens 

mange forventninger og traditioner. Det store julebord består af 8 forskellige retter i 3 forskellige serveringer. 
Hertil serverer vi godt rugbrød, lyst brød og smør.

Christiansøpigens sild 
med kapers & rødløg

Karrysild & æg

Fiskefilet med remoulade

Hjemmelavet gravad laks

Æg & rejer

Øl

Royal Økologisk Pilsner
Royal Classic
Royal X-mas

Hvidvin

Sauvignon Blanc, 
”Les Rafelieres”, Maison 

Sauvion, Loire

Rødvin

Rioja Tempranillo,”Palacio de 
Primavera”, La Rioja, Spanien

T R E D J E  S E R V E R I N G

Flæskesteg med surt

Frikadeller med rødkål

Hjemmerørt hønsesalat

DKK 325 Pr. PERSON
for 2 ,5 t ime ad l ibitum inkl .  vand & sodavand

Hjemmelavet gløgg DKK 100 

Friskbrygget kaffe eller te DKK 40

Æbleskiver DKK 60 
m/ solbærmarmelade 

Ris à la mande DKK 75
m/ vanilje, hvid chokolade & kirsebærsauce 

Klassisk ostetallerken DKK 125
m/ 3 slags oste & hjemmebagt rugbrød

Al le pr iser  er  pr.  person & inkl .  moms


