
COCKTAILS

Mojito 110,-
Dark infused rum, white rum, cane 
sugar, lime, ginger & fresh mint

Cucumber Ginger Collins 110,-
Tanqueray gin, cucumber, lime, 
ginger beer

Caipirinha 110,-
Cachaca, fresh lime, cane sugar

Funky Loma 110,-
Altos tequila bianco, lime, Agave sirup 
& Thomas Henry pink grape soda

Dark’n Stormy 115,-
Dark rum, ginger beer & lime 

Sohalicious 120,-
Tanqueray gin, Elderflower liqueur, 
Peychaud´s Bitters, lime, egg whites

Red Passion 115,-
Vodka, cointreau, orange, lime, fresh 
passion fruit, raspberry purée, pink 
grape soda

Espresso Martini 115,-
Vodka, homemade coffee  
liqueur, coffee

Smokey Margarita 120,-
La Escondida mezcal, agave 
syrup, lime

Negroni 125.- 
Tanqueray gin, Cucielo vermouth 
rosso, Campari, orange zest

Negroni Bianco 125,-
Tanqueray gin, Cuciuelo vermouth 
bianco, Lillet blanc, lemon zest

Old Fashioned 125,-
Bulleit bourbon, angostura,  
orange zest

Margarita With A Kick 120,-
Altos tequila, Cointreau, lime, 
agave syrup & fresh chili 

Sangria 90,-
Red Wine, Cointreau, Dark Rum, 
Orange Soda, Fresh fruit 
Pitcher 445,-

PITCHERS 495,-

Mojito, Dark’n Stormy, Red Passion, 
Spiced Elderflower Collins, Caipirinha

Water ad libitum (sparking/still)
25,- per person



CHOOSE THE GIN TO YOUR G&T

Tanqueray 100/130,-
A London Dry gin combines bright 
flavors of juniper berries and citrus. 
ABV: 43,1%

Tanqueray no. 10 115/140,- 
A gin developed on the 
experimental still named tiny 
ten with flavors from 8 different 
botanicals. ABV: 47,3%

Hendricks 115/140,-
One of the most popular gins in the 
world with aromas from cucumber 
and juniper berries. ABV: 41%

Kongsgaard Raw 115,-/140,-
Danish gin inspired by the Nordics 
with flavors from handpicked 
Danish apples. ABV: 44% 

4cl / 6 cl

MOCKTAILS

Tanqueray 0,0% 85,-
Tanqueray 0.0%,  
Thomas Henry tonic

Raspberry Club 75,-
Passion fruit, fresh orange, fresh 
lime, homemade raspberry purée, 
pink grape soda 

Geranium 100/130,-
Gin produced in Denmark by Henrik 
Hammer with geraniums as the 
dominant flavor. Picked from their 
own greenhouse in Hedehusene. 
ABV: 44%

Skagerrak 110/135,-
Nordic Dry gin distilled with herbs 
and plants from the region of 
Skagerrak. ABV: 44,9%

Aviation 110/135,-
Awarded as the best gin in the 
world with a score of 97/100 with 
lavender and orange zest as the 
primary flavours. ABV 42% 

Mojito 75,-
Fresh lime, cane sugar, fresh 
mint, club soda

Elderflower Spice 75,-
Elderflower juice, lime, sugar, 
ginger beer

BEER & CIDER
DRAFT
Royal Organic Pilsner
Royal Classic
Nørrebro Bryghus “Elderflower Session” IPA
Anarkist Bloody Weizen 

BOTTLE/CAN
1664 Blanc  65,-
Heineken 0,0%  45,-
To Øl Implosion IPA 0,3%  50,-
Sans Biére Organic Wheat Ale 0,3%  50,-
Nørrebro Organic Apple Cider  60,-

GLASS / PITCHER

 

SOFT DRINKS
Soda 0.5L  45,-
Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi, Miranda Lemon, Miranda Orange
Adelhart organic juices  45,-
Elderflower, apple, rhubarb
Depanneur Danish organic juices  50,-
Orange, apple, carrot/apple, beets/apple/ginger
Redbull 50,-
Ginger Beer 45,-
Homemade lemonade  60,-
Water ad libitum (sparking/still)  25,- per person

COFFEE & HOT DRINKS
Espresso  20,- 
Double espresso  30,-
Cortado  32,-
Americano  38,-
Flat white  35,-
Cappuccino  45,-

Latte  45,-
Tea from Perch’s  40,-
Hot chocolate  55,-
Chai latte  45,-
Extra shot  5,-
Irish Coffee  105,-

65          325   
70          350
70          350
70          350 

 



SPRITZERS

Aperol Spritz  Aperol, prosecco, club soda.                                                                                        
Limoncello Spritz   Limoncello, prosecco, club soda                                                                                   
Campari Spritz   Campari, prosecco, club soda                                                                                       
       

WINE BY THE GLASS

SPARKLING
Cava Corpinnat Brut Reserva, Castellroig Organic/Vegan, ‘19                            
Champagne Taittinger, Cuvee Prestige, Brut Reserve, Champagne ‘NV 

WHITE
Sauvignon Blanc Les Rafelieres, Maison Sauvion, Loire ’22
Riesling Trocken, Immel Erben, Wittmann, Rheinessen ‘22 - Organic
Chardonnay, Maddie Lane Vineyards, Lodi, California ‘20       
Chablis, Jean-Marc Brocard, Bourgogne ‘21     
Sancerre Blanc, Loire, Domaine Reverdy Bernard & fils ‘22          	       

ROSÉ
Rosé Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence ’22    
Sancerre Rosé, Pinot Noir, Domaine Reverdy & Fils, Loire ‘21      

RED
Pinot Noir “Les Rafelieres”, Maison Sauvion ‘21 
Fleurie Château des Déduits, Gamay, Georges Duboeuf, Beaujolais ‘21
Côtes du Rhône Réserve, Grenache/Syrah, Château Mont-Redon ’21  
Château du Courlat, Merlot, Lussac-Saint-Emilion Bordeaux ’18 & ‘19  

ORANGE
TEO Blanco Joven, Viognier, Shukhrat Khakimov, Alicante, Spain ’20

90
145  

80 
90                                 

100
 110
125       

                                       
90

100

80
85                           
90
110

90

GLASS 115 / PITCHER 495

CHAMPAGNE
Champagne Brut Réserve Blanc de Blanc, Pelegri ‘NV
Tattinger - Cuvée Préstige, Reims ’NV
Philipponat – Royale Réserve Brut, Mareuil-Sur-Ay ‘NV	
Tattinger - Rosé Préstige, Reims ’NV		
Tattinger - Prélude Brut Grands Crus, Reims ’NV	
Taittinger – Vintage ‘15
De Sousa, Cuvée 3A Grand Cru, Extra Brut, Avize, Aÿ, Ambonnay ‘NV - BIO 

SPAIN
Cava “Corpinnat” Brut Reserva, Castellroig, Penedès - Organic ‘19	

FRANCE
Cremant D’Alsace Extra Brut, Domaine Bott Geyl ‘NV – BIO	

ITALY
Integrale Rosé Pet’ Nat’, Local blend, Veneto ‘NV
Spumante Millisimato Pas Dosé, Contratto, Piemonte ’17	

MAGNUMS
Cava “Corpinnat” Brut Reserva, Castellroig – 1,5L Magnum - Organic ’17	
Spumante Millisimato Pas Dosé, Contratto, Piemonte – 1,5L Magnum ’16
Spumante Millisimato Pas Dosé, Contratto, Piemonte – 3L Jeroboam ’16
Spumante Millisimato Pas Dosé, Contratto, Piemonte – 6L Methuselah ’16       
Spumante Millisimato Pas Dosé, Contratto, Piemonte – 9L Salmanazar ’16     

Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 1,5L Magnum ‘NV		
Taittinger – Vintage ‘15 Brut, Reims, 1,5L Magnum ’15	
Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 3L Jeroboam ‘NV	      
Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 6L Methuselah ‘NV	
Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 9L Salmanazar ‘NV	 
Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 12L Balthazar ‘NV	      
Taittinger - Champagne Cuvée Préstige, 15L Nebuchadnezzar ‘NV

Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 1,5L Magnum ‘NV	
Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 3L Jeroboam ‘NV	
Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 6L Methuselah ‘NV	  
Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 9L Salmanazar ‘NV	
Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 12L Balthazar ‘NV	
Philipponnat, Champagne Royale Réserve Brut, 15L Nebuchadnezzar ‘NV

SPARKLING

595 
695
745
850
950

1250
1355

425

475

 445
535

875
1150

2350
5150
8550

1550
2500
3350
6850

10350
16750
20850

1850
3850
8450

12750
17250
22350



FRANCE
Sauvignon Blanc Les Rafelieres, Maison Sauvion, Loire ’22	
Riesling “Les Eléments”, Domaine Bott Geyl, Alsace ‘20
Bourgogne Chardonnay, “Chanoines de Notre Dame”, Jaffelin, Bourgogne ’20 
Chablis, Jean-Marc Brocard, Bourgogne ‘21	
Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc, Domaine Bernard Reverdy, Loire ’22
Puuilly-Fumé, Les Cris, Nanogyra, Sauvignon Blanc, Alain Cailbourdin, Loire ‘21
Ladoix Blanc, Maison Moillard-Grivot, Bourgogne ‘17
Auxey-Duresses, Les Ecussaux 1. Cru Blanc, Domaine Jessiaume ‘19
Chablis Vaucoupin 1. Cru, Corinne & Jean Pierre Grossot ’19 
Pouilly-Fumé, Triptyque, Sauvignon Blanc, Domaine Alain Cailbourdin, Loire ’18
Mearsault Blanc, Domaine Piguet-Girardin, Bourgogne ’20	  

ITALY
Soave Classico, Garganega, Inama, Veneto ’21
Vulcaia, Sauvignon Blanc, Inama, Veneto ’21

SPAIN
“Abadia de San Campio”, Albarino, Terras Gauda, Rias-Baixas ’22	

ARGENTINA
Blanco de la Casa, Sauvignon Blanc/Chardonnay, Riccitelli, Valla de Uco ’21	   
Chardonnay, Gualtallary, Riccitelli, Mendoza/Valle de Uco ’19

AUSTRIA
“Holzgasse”, Grüner Veltliner, Weingut Buchegger, Kremstal ’22   

GERMANY
Immel Erben, Riesling Trocken, W. Wittmann, Rheinhessen ’22 – BIO
Chardonnay Gutswein, Weingut Fritz Wassmer, Baden ‘22
 	  
NEW WORLD
Chardonnay - Maddie Lane Vineyards, Bear Creek Winery, Lodi, California ‘20
Sauvignon Blanc, Cloudy Bay, Marlborough, New Zealand ‘22  
Russian River Chardonnay, Anthill Farms “Peugh Vineyards” California ’19 

MAGNUM
Immel Erben, Riesling Trocken, W. Wittmann, Rheinhessen, 1,5L Magnum ’20
Bourgogne Blanc, Sylvain Bzikot, Bourgogne, 3L Jeroboam ’20	

WHITE
395
475
495
500
525
575
675
750
825
895
995

415
485

475

525
555

450

425
475

475
675
875

875
1950

FRANCE
Les Rafelieres, Cabernet Franc, Loire, Maison Sauvion ’21	
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence ’22	
Sancerre Rosé, Pinot Noir, Domaine Reverdy & Fils, Loire ‘21 

ITALY
Il Rosé de Casanova, La Spinetta, Piemonte ’22

AUSTRIA
Terrassen Rosé, Zweigelt/Pinot Noir, Niederosterreich, Weingut Buchegger 
’22	

MAGNUM
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence, 1,5L Magnum ’21
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence, 3L Jeroboam ’21
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence, 6L Methuselah ’20
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence, 9L Salmanazar ’20
Saint Max, Famille Abeille-Fabre, Côtes de Provence, 15L Nebuchadnezzar ’20  
Sancerre Rosé, Giulleraut Fargette, Loire, 1,5L Magnum ’21	
Sancerre Rosé, Giulleraut Fargette, Loire, 3L Jeroboam ’21	

ROSE

SWEET WINES
Lou Mansengou, Petit Manseng, Jurancon, Domaine Larroudé ‘20 - Organic
Moscato d’Asti, Bricco Quagia, Piemonte, La Spinetta, ’22 - ØKO
Sauternes, Château Cantegril, 37,5 CL, Bordeaux ‘16
Colheita Port Coroa de Rei, Manoel D. Pocas Junior, Porto ’07
Asti Spumante De Miranda, Contratto, Piemonte ’17

395
400
425

450

425

850
1750
3650
5250
9750

995
1795

  75/475
450
475

75/575
575

NON-Alcoholic wine
Sparkling: “Lysegrøn”, 0%, CPH Sparkling Tea Company, Danmark ‘NV 
White: Sauvignon Blanc, 0%, “The Bench”, Weinkellerie Hechtsheim, ‘NV
Red: Cabernet Sauvignon, 0%, “The Bench”, Weinkellerei Hechtsheim, ‘NV

345
245
245



FRANCE
Les Rafelieres, Pinot Noir, Vin de France, Maison Sauvion ’21	
Fleurie Château des Déduits, Gamay, Georges Duboeuf, Beaujolais ’21
Côtes du Rhône Réserve, Grenache/Syrah, Château Mont-Redon, Rhône ’21	  
Bourgogne Pinot Noir, “Les Chapitres”, Maison Jaffelin ’20
Château du Courlat, Merlot, Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux ‘19
Savigny-Les-Beaune, Pinot Noir, Rouge les Vergelesses 1. Cru, Jaffelin, 
Bourgogne ’18
Santenay Les Gravières 1. Cru Rouge, Domaine Jessiaume, Bourgogne ’17
Châteauneuf-Du-Pape, Grenache/Syrah, Château Mont-Redon, Rhône ‘19
Auxey-Duresses, Les Ecussaux 1. Cru, Domaine Jessiaume, Bourgogne ’19
Pommard, Pinot Noir, Moillard-Grivot, Bourgogne ’17
Château Bonalgue, Pomerol ‘16
Gevrey-Chambertin, “Mes Cinq Terroirs”, Denis Mortet, Bourgogne ’16 & ’17

ITALY
Il Nero di Casanova, Sangiovese, La Spinetta, Toscana ‘18	
Chianti Classico, Sangiovese, Coltibuono, Toscana – Organic ’19	
Ca´ di Pian, Barbera, Barbera d’Asti Piemonte, La Spinetta ‘20
Barbaresco Bordini, Nebbiolo, Piemonte, La Spinetta ’19	
Barolo Garetti, Nebbiolo, Piemonte, La Spinetta ’19
Brunello Di Montalcino, “White Label” Casanova di Neri, Toscana ‘18	

SPAIN
Antídoto, Tempranillo, Bodegas Antídoto, Ribera del Duero ‘21
PSI, Peter Sisseck, Pingus, Ribera del Duero ‘20	
Flor de Pingus, Peter Sisseck, Pingus, Ribera Del Duero ’20	   

ARGENTINA
“Hey Malbec!”, Ricitelli, Mendoza/Valle de Uco ’21	

CHILE
Perez Cruz, Cabernet Sauvignon, Viña Pérez Cruz, Central Valley ’17	  

GERMANY
Spätburgunder, Weingut Fritz Wassmer, Kaiserstuhl Baden ‘20

NEW WORLD
Zinfandel Old Wines, Maddie Lane Vineyards, Lodi, California ‘17
Pinot Noir, Cloudy Bay, Marlborough, New Zealand ‘20		
Anthill Farms, Pinot Noir, Baker Ranch Vineyard, Sonoma Coast ‘19    

MAGNUM
Barbaresco Bordini, Nebbiolo, La Spinetta, Piemonte, 1,5L Magnum ’19	
Barolo Garetti, Nebbiolo, La Spinetta, Piemonte, 1,5L Magnum ’16	    
Flor de Pingus, Peter Sisseck, Pingus, Ribera Del Duero, 1,5L Magnum ’18	   

RED
395
400
425
550
575
625

675
795
845
950
975

1150

450
475
575
850
950
975

575
695

1395

475

425

450

475 
675
875

1850
1950
3150

AVEC

Diplomatico Reserva Exclusiva 12y Rum 

Ron Zacapa 23y Rum  

Johnnie Walker Red Label   

Johnnie Walker Black Label        

Talisker Single Malt Whiskey  

Makers Mark Bourbon   

Monkey Shoulder Blended Malt Whiskey 

Kamiki Blended Malt Whiskey

Gautier VS Cognac

Gautier VSOP Cognac  

La Escondida Mezcal   

75,- / 110,-

90,- / 140,-

75,- / 110,-

75,- / 110,-

85,- / 135,-

75,- / 110,-

75,- / 110,-

90,- / 140,-

75,- / 110,-

80,- / 130,-

80,- / 130,-

3 cl / 6 cl

SHOTS
Don Julio Blanco  50,-

Don Julio Reposado  55,- 

Smirnoff Vodka  50,-

Fernet Branca  45,-

Tirbutina Sambuca  50,-

Råstof (liquorice)  45,-

Chartreuse  55,-

Absinthe  70,-

SNAPS
Lysholm Linie Akvavit 4cl. 55,- / 70cl 845,-

O.P. Anderson økologisk snaps 4cl. 40,- / 70cl 745,-

“Bornholm NO2”, havtorn, dild & agurk 4cl. 65,- / 50cl. 895,-



SPARKLING
’Kung Fu Pet’ Nat’, Pinot Noir Rose, Matías Riccitelli ‘21
Seconde Nature Chamery, 1. Cru Extra Brut, Bonnet-Ponson, Reims, France ’18

ORANGE
TEO Blanco Joven, Viognier, Shukhrat Khakimov, Alicante, Spain ’20
No es Pituko, Chardonnay, Curico Valley, Chile ’21 - Vegan
Grüner Veltliner, Hajszan-Neumann, Austria ’21
Femme Fatale 2, Pinot Gris, Gewürztraminer, Alsace, France ’NV

WHITE
No Es Pituko, Viognier, Chile ’21 - Vegan
Un Coup De Dès Jamais Le Hasard, Blanc Nature Blend, Montfrin ’21	
Wild Skins, Local Blend, Jo Ahearne, Hvar, Croatia ’18	
Mjesecar, Zilavka, Brkic, Bosnia-Herzegovina ’18
MOMA, Traminac, Bikicki, Serbia ‘20		
L’Origine, Savagnin, Côtes du Jura, Domaine Courbet ’18

			 
RED
La Traviesa, Grenache/Tempranillo, Valenzuela, Andalusia ’18
Dissident, Domaine Chibaou, Cab. Sauvignon & Sémillon, Bordeaux, France ’21
“Plavac”, Plavac Mali, Andro Tomic, Hvar, Croatia ’17		
Morgon Sans Sulfite, Gamay, Franck Chavy, Beaujolais ’20		    
Zweigelt, Hajszan-Neumann, Vienna, Austria ’20		      
South Side, Plavac Mali, Croatia, Jo Ahearne ’15		    
1368 – Cerro Las Monjas, Local Blend, Barranco Oscuro, Andalusia ’04	

NATURAL & FUNKY

525
975

425
450
475
635

450
475
595
645
650
650

400
450
495
500
550
650
675

FRANCE
Tattinger - Comtes de Champagne, Blanc de Blancs, Reims ’11
Tattinger - Comtes de Champagne, Blanc de Blancs, Reims ’08
Tattinger - Comtes de Champagne Rosé, Reims ‘07	
Tattinger - Comtes de Champagne Rosé, Reims ‘08		

Dom Pérignon, Lady Gaga Edition, Brut, Epernay ’10	

Cristal, Brut, Louis Roederer, Reims ’08		    

Krug, Rosé 24eme Edition, Reims ‘NV		
Krug, Vintage Brut, Reims ’06				  
Krug, Vintage Brut, Reims ’08		

Jacques Selosse, Blanc de Blancs, “Initial”, Champagne NV

La Comme 1. Cru, Santenay blanc, Château de la Maltroye ‘20
Les Garennes 1. Cru, Puligny-Montrachet, Vincent Prunier ’17
La Romanée 1. Cru, Chassagne-Montrachet, Château de la Maltroye ‘20
Bourgogne Blanc, Maison Leroy ‘17	

Châteauneuf-du-Pape Cuvée Reservée, Domaine Du Pegau ‘15
Morey-Saint-Denis, En La Rue De Vergy, Perrot-Minot, Bourgogne ‘17
Château Trotanoy, Pomerol, Bordeaux ’06		
Château Palmer, Margaux – 3. Cru 1855 ’14		

ITALY
Solaia, Cabernet Sauvignon, Toscana, Marchese Antinori ’14
 
SPAIN
Flor de Pingus, Ribera Del Duero, Peter Sisseck, Dominio de Pingus ’20	
Vega Sicilia Unico, Tempranillo, Ribera del Duero ’09 & ‘10		     

USA 
Napanook, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Dominus Estate ’16	
Opus One, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Opus One Winery ’13	 

THE BLACK BOOK

2350 
3250
3950
4950

2750

3650

3850
4350
5750

4750

1250
1750
2150
2250

1550
1975
2950
3150

3250

1450
3750

1350
4300


