
På Seaside kan du fejre enhver anledning - om det er fødselsdag, konfirmation eller barnedåb, 
så har vi plads til Jer. Vi gør en dyd ud af at skabe en stemning, der passer lige til dit arrangement. 

Du står for gæstelisten og vi står for resten.

Til store grupper har køkkenerne slået sig sammen og serverer et udpluk af de mest klassiske retter 
fra vores brunch - her vil alle kunne finde noget, de kan lide. Retter bliver serveret til deling på bordet, 

så I kan læne jer tilbage og fokusere på hinandens selskab.
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B R U N C H  C O C K T A I L S

M E N U

B O T T O M L E S S 
B R U N C H

K A F F E  &  J U I C E

selskab  
til brunch

Scrambled eggs
Lasses egen opskrift med cremé 
fraiche 38%, smør & salt

Yoghurt & Granola
drænet yoghurt fra Søtofte 
gårdmejeri m/ hjemmelavet kompot 
& granola m/ chia, kokos & nødder

Pølser & bacon
økologiske brunch pølser 
& sprød bacon

Laks & Avokado
færøsk laks med avokado & sesam 

Breakfast Tacos
tortillas fyldt med røræg, chorizo, rød 
peber, løg & toppet med guacamole

Crepês
Argentinske pandekager fyldt 
med Dulce de Leche

Crossaint + 45,-
Hjemmebagt crossaint  
fra Il Buco

Hjemmbagt brød
Serveres med smør

Bloody Mary 85,-
Tomatjuice, vodka, limejuice, tabasco, worcestershire 

sauce, salt, peber, selleristilk & agurkestænger

Mimosa 75,-
Håndpresset appelsinjuice, 

cava & blomsterblade

Lemosa 75,-
Hjemmelavet lemonade, 

cava & mynte

Skal du have en boblende start på dagen? 

Med vores Bottomless Brunch lader vi 
Cava & Prosecco flyde i dit glas i 2 timer 
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Espresso 20,-

Americano 38,-

Café latte 45,-

Cortado 32,-

Cappucino 45,-

Varm kakao 55,-

Økologisk juice fra 
Depanneur 50,-


